Menus a découvrir le soir

Menu « La Paix » a CHF 59.-
avec un verre de vin a chaque plat : CHF 75.-

Calamaretti et Iégumes du jardin au basilic
OO0
Supréme de pintade aux chanterelles et feves
OO0
Fraicheur chocolatée, riz soufflé et caramel ou plateau de fromages

Menu « Gourmand » a CHF 79.-
avec un verre de vin a chaque plat : CHF 99.-
(sans poisson ou sans viande CHF 65.- / avec vins CHF 79.-)

Fricassée de langoustines aux chanterelles et sept épices
000
Dos de turbot a la vapeur, consommé aux petits légumes et moelle
000
Filet d’agneau réti et cuit a basse température
000
Déclinaison de gourmandises printanieres ou plateau de fromages

Les vins au verre

Les Blancs

Villette Domaine de la Crausaz, J.&M. Dizerens
le verre CHF 7.-, la bouteille CHF 49.-

Pinot Blanc La Treille, Les Freres Dutruy, Founex-Village
le verre CHF 8.-, la bouteille CHF 56.-

Cheverny 2017, Domaine du Salvard, Delaille (Val de Loire)
cépages: Sauvignon 85%, Chardonnay, le verre CHF 7.50, la bouteille CHF 52.50

Les Rouges

Pinot Noir Flat de Chéne, ]J.&M. Dizerens
le verre CHF 7.-, la bouteille CHF 49.-

Mas du Soleilla 2015, La Clape, Narbonne, Vendangé a la main
cépages: Syrah, Grenache noir, Mourvédre, le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50

Le Pianette 2014, Fattoria Fibbiano (Toscane, Italie)
cépages: Sangiovese, Colorino, le verre CHF 8.-, la bouteille CHF 56.-

Le Rosé

Rosé de Pinot Noir, Béat-Louis Bujard Vins, Chatagny s/Villette
le verre CHF 7.50, la bouteille CHF 52.50
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