
 

Les Desserts 
Douceur de chocolat noir aux bananes flambées, caramel tendre, 

Glace au vieux rhum                                                                         CHF 15.- CHF  CHF 15.-     CHF 14.- 
Sweetness of dark chocolate with flambéed bananas, soft caramel,  
old rum ice cream  
 
Délicatesse aux noisettes et mascarpone,  
Gelée de pruneaux confits au vin chaud                                                               CHF 14.-                                                                                            
Hazelnut and mascarpone delicacy, prune jelly confit in mulled wine 
 

Dessert du jour « fait maison » CHF 13.- 
Homemade dessert 
 
Fraîcheur de fruits émincés minute / (L) (Veg) (Va)                             CHF 12.-  CHF 12.- 
Freshly sliced seasonal fruits 
 
Café gourmand                                                                                CHF 14.- CHF 14.- 
Gourmet coffee 
  
Glaces artisanales de Lutry,  la boule (per scoop)                           CHF 4.90 

Le trio  (3 scoops)                                                                                              CHF 14.- 

Glaces /  ice-creams vanille, caramel salé, chocolat, café arabica,  

pistache toastée, vieux rhum  

(vanilla, salted caramel, chocolate, coffee, toasted pistachio, old rum) 

Sorbets : framboises, poire, citron, fraises, cacao (L) 

(rasperry, pear, lemon, strawberry, cocoa) 
 
Trio de fromages suisses                                                                 CHF 12.- CHF 12.-  
Swiss cheese selection (3 pieces) 

(L): sans lactose (lacto free) / Va: régime vegan (vegan) / Veg: regime vegetarian (vegetarian) 

A mentionner à la commande (please mention when you order)  
Les vins de dessert 

Château Fayau Cadillac 2012 (Bordeaux blanc doux), 
cépages : Sémillon, Sauvignon, Muscadelle,  
le verre CHF 9.50, la bouteille CHF 66.50 
 
Gewurztraminer 2016, A. Scherer 
cépage : Gewurztraminer,  le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dégustez nos bières locales, Dr Gabs CHF 8.- 
Houleuse blanche, Chameau ambrée,  

Ipanema pale ale et Ténébreuse stout noire 

Les vins au verre 
Les Blancs 
Saint-Saphorin Grand Cru 2018, Domaine du Burignon,  
Ville de Lausanne 
cépage: Chasselas,  le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50  
 
Pinot Blanc La Treille 2019, Les Frères Dutruy, Founex-Village 
cépage: Pinot blanc, le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 
Pinot Grigio Mach 2019, Ecole d’œnologie San Michele (Trento-Italie) 
cépage: Pinot gris, le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 

Les Rosés 
Rosé de Pinot Noir 2019, Les Frères Dutruy, Founex-Village 
cépage: Pinot noir, le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 
Côtes de Provence Château Sainte Marguerite 2019, F. Fayard,  
La Londe (Var) 
cépages: Grenache, Cinsault , le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 

Les Rouges 
Velours Côtier 2019, Mont-sur-Rolle, Ville de Lausanne 
cépages : Gamaret, Garanoir, Merlot, Galotta 
le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50  
 
Marselan Ensedune 2017, Les vignobles Foncalieu,  
(Arzens, Pays d’Oc-France) 
cépage : Marselan,  le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 
Moscarossa 2019, Corte Moschina, (Ronca Italie) 
cépages : Carménère, Merlot, le verre CHF 8.50, la bouteille CHF 59.50 
 
 
 

 


